
 
 
 

 
 

Aperitivy 
0,1 l Martini dry, oliva 54,- 
0,1 l  Martini bianco, citron 54,- 
0,1 l  Martini rosso, citron 54,- 
0,05 l Campari, citron 62,- 
 
 
Pivo, Bier 
0,5 l  Pilsner Urquell 12          30,- 
0,3 l  Pilsner Urquell 12          25,- 
0,5 l  Radegast Birel (nealkoholickÈ pivo) 26,- 
1 ks Frisco 35,- 
 
BÌl· vÌna 
0,1 l  BÌlÈ vÌno (dle nabÌdky) 13,- 
1,0 l BÌlÈ vÌno l·hev 130,- 
 
Červen· vÌna 
0,1 l  ČervenÈ vÌno (dle nabÌdky) 15,- 
1,0 l VÌno l·hev 150,- 
 
Sekt 
0,75 l  Sekt 220,- 
 
Lihoviny (0,04 l) 
Rum  22,- 
Star· mysliveck· 30,- 
Vodka Finlandia                                  40,- 
Vodka Jelcin                                    36,- 
Vodka broskvov·                           30,- 
Fernet Stock                                    32,- 
Fernet Stock citrus 32,- 
Becher  32,- 
Slivovice  32,- 
 
 



 
Tequila Olmeca Silver           57,- 
Tequila Olmeca Gold              67,- 
Beefeater Gin 43,- 
Bacardi 49,- 
Brandy Metaxa *****                            52,- 
Cognac Martell V.S.                              111,- 
 

Whisky (0,04 l) 
Jim Beam                                  58,- 
Jack Daniels                68,- 
Tullamore Dew                    64,- 
Ballantines           59,- 
Johnie Walker - Red label       56,- 
Jameson 66,- 
Chivas Regal            96,- 
 

LikÈry (0,04 l) 
Barbero mandlovÈ 31,- 
J‰germeister             53,- 
Baileys                     54,- 
 

TeplÈ n·poje 
0,2 l Čaj, cukr, citron 19,- 
7 g Presso, mlÈko 27,- 
7 g Capuccino                                         32,- 
7 g VÌdeňsk· k·va 32,- 
7 g AlžÌrsk· k·va 43,- 
7 g Irsk· k·va 64,- 
7 g Tureck· k·va 22,- 
0,2 l  SvařenÈ vÌno 32,- 
20 g Hork· čokol·da 30,- 
21 g Ovocn˝ grog (jablečn˝, brusinkov˝) 25,- 
0,2 l Grog 28,- 
 

NealkoholickÈ n·poje 
0,33 l Bonaqua 18,- 
0,33 l Kofola 23,- 
0,25 l Vinea 27,- 
0,33 l Coca - cola, Coca – cola light, Fanta, Sprite 26,- 
0,2 l  Cappy 26,- 
0,25 l Tonic 26,- 
 
 



 
0,2 l  Nestea 26,- 
1ks Semtex 35,- 
 

DoplňkovÈ zbožÌ 
1 ks Chipsy  25,- 
100 g PochoutkovÈ tyčinky              22,- 
100 g SlanÈ arašÌdy  22,- 
60 g PraženÈ mandle 40,- 
 



 
 

 
 

 
 

StudenÈ a teplÈ předkrmy 
100 g Roast beef s bylinkovou remul·dou 105,- 
150 g Mozzarella s rajčaty s čerstv˝m bazalkov˝m pestem, toast 79,- 
120 g SrnčÌ paštika s mandlemi a brusinkami 115,- 
 
100 g RestovanÈ žampiony plněnÈ bryndzou 59,- 
70g KachnÌ j·tra na portskÈm vÌně 75,- 

  
PolÈvky (0,2l) 

 HovězÌ v˝var s dom·cÌmi j·trov˝mi knedlÌčky,  33,- 
 těstovinami,  masem a zeleninou  
 Bramboračka s houbami 33,- 
 PolÈvka dle dennÌho v˝běru 29,- 
 

Česk· kuchyně 
150 g  SvÌčkov· na smetaně, brusinky, dom·cÌ žemlov˝ knedlÌk 96,- 
150 g Vepřov˝ vrabec, hl·vkovÈ zelÌ, žemlov˝ knedlÌk 84,- 
150 g  Gul·š  „pražskÈho fiakristy“, brambor·čky 99,- 
 HovězÌ gul·š, obložen˝ slaninou, klob·sou 
 a vařen˝m vejcem 
  

Ryby 
(cena vych·zÌ z hmotnosti ryby v syrovÈm stavu) 

200 g Pstruh na roštu 105,- 
 - za každ˝ch 10 g navÌc přÌplatek 8,- 
200 g Grilovan˝ losos s bylinkov˝m m·slem  
 a limetkovou om·čkou 128,- 

 
 
 
 
 
 
 



 

Klasika, bezmas· a dětsk· jÌdla 
   150g /100g  

 Smažen˝ vepřov˝ řÌzek  89,- / 69,- 
 Smažen˝ kuřecÌ řÌzek 86,- / 66,-  

 PřÌrodnÌ kuřecÌ řÌzek 79,- / 59,- 
150 g Smažen˝ s˝r Eidam 57,- 
100 g Smažen˝ s˝r HermelÌn 64,- 
100 g HermelÌn flambovan˝ v kalvadosu, pečivo 89,-  
200g S˝rovÈ „Sp‰tzle“, zeleninov˝ sal·t 94,- 
 Dom·cÌ těstoviny s cibulkou, spojenÈ Ement·lem, zeleninov˝ sal·t  
200g  Spagetti pomodoro 75,-   
200 g Nočky po napolit·nsku  96,- 
 Rajčata, bazalka, česnek, černÈ olivy,  
 petrželka a parmaz·n 

 
HlavnÌ jÌdla 

250 g KachnÌ prsa na pomerančÌch a portskÈm vÌně 185,- 
200 g KuřecÌ steak s citronovou om·čkou 92,- 
200 g KuřecÌ steak s rokfÛrovou om·čkou 109,- 
150 g KuřecÌ špÌzky 112,- 
 Kousky kuřecÌho masa na špejli s bÌl˝m pečivem, propletenÈ   
 cuketou 
 
200 g Pfeffer steak z pravÈ hovězÌ svÌčkovÈ protknut˝ 225,- 
 tyrolsk˝m špekem  
200 g Steak z pravÈ hovězÌ svÌčkovÈ s červen˝mi 220,- 
 fazolemi a kukuřičn˝m kl·skem na grilu 
200 g Vysok˝ roštěnec v cibulovÈ krustě 172,- 
200 g Rumpsteak s fazolov˝mi lusky a bylinkov˝m m·slem 189,- 
120 g Tatarsk˝ biftek,    170,- 
 6 x půlkrajÌček topinky s česnekem  
 
200 g Vepřov· panenka plněn· švestkami a slaninou 135,- 
200 g Pyramida z vepřovÈ panenky a cuketov˝ch brambor·čků 142,- 
250 g Vepřov˝ kotlet s kostÌ s houbov˝m ragů 129,- 
300 g „Tiroler Grˆstl“ – restovanÈ brambory s uzeninou 120,- 
 a kousky masa, cibulÌ, s·zen˝m vejcem servÌrovanÈ 
 s mÌchan˝m sal·tem 
 

Speciality dom·cÌ kuchyně (doba přÌpravy cca 40min.) 
200 g Kr·lovsk· jehla – marinovanÈ kousky kuřecÌho  295,- 
 masa a hovězÌ svÌčkovÈ na jehle se žampionem, rajčetem  
 a cibulÌ, om·čka dle v˝běru 
 



 

350 g JehněčÌ kolÌnko s brusinkovou om·čkou, šťouchanÈ  269,-  
 brambory 
1 ks VepřovÈ koleno pod·vanÈ na červenÈm 259,- 
 a bÌlÈm zelÌ se špekov˝mi a žemlov˝mi knedlÌky 
200 g Grilovan˝ vepřov˝ kotlet na šalvěji, jablk·ch, medu  139,- 
 a m·tě pod·van˝ na champu 
600 g Ohniv· medov· žebÌrka s hořčicÌ, křenem, okurkou  149,- 
 a pečivem 
200 g ŠpekovÈ „Sp‰tzle“, zeleninov˝ sal·t 99,- 
 Dom·cÌ těstoviny s cibulkou a slaninou, zeleninov˝ sal·t 
200 g Steak ze srnčÌ svÌčkovÈ 265,- 
150 g KančÌ medailonky na červenÈm vÌně se žampiony 179,- 
 
 Fondue (cena za osobu, minim·lnÌ počet 2 osoby) 180,- 
 100 g KuřecÌ prsa 
 100 g HovězÌ svÌčkov· 
 100 g Panenka 
 Šest druhů om·ček, košÌk s pečivem 

 
JÌdla pro 2 – 4 osoby na objedn·vku 

Tyto pokrmy je nutnÈ objednat v restauraci anebo telefonicky na tel.  
č. 516 435 489 minim·lně 24 hodin předem. Děkujeme za pochopenÌ. 
1 ks Pečen· kachna, červenÈ a bÌlÈ zelÌ, dom·cÌ  180,-/kg 
 bramborov˝ a žemlov˝ knedlÌk 
700 g KančÌ hřbet se zelÌm a špekov˝mi knedlÌky 750,-  
750 g SrnčÌ hřbet na smetaně 990,- 
 

StudenÈ a teplÈ om·čky 
70 g Česnekov· om·čka 19,- 
70 g S˝rov· om·čka 19,- 
70 g Bylinkov· z·livka 19,- 
70 g Česnekov· z·livka 19,- 
 
70 g Brusinkov· om·čka 22,- 
70 g Houbov· om·čka 22,- 

 
PřÌlohy 

250 g VařenÈ brambory 22,- 
200 g AmerickÈ brambory 25,- 
200 g  SmaženÈ bramborovÈ hranolky                       24,- 
200 g OpÈkanÈ brambory 25,- 
200 g PečenÈ bramborovÈ pl·tky 27,- 
 
 



 

200 g PečenÈ brambory (pikantnÌ) 35,- 
 Brambory pečenÈ ve slupce s česnekem, tvarohem a feferonkou 
250 g ŠťouchanÈ brambory s cibulkou, slaninou a pažitkou 35,- 
160 g Dom·cÌ žemlov˝ knedlÌk                                  30,- 
160 g Dom·cÌ špekov˝ knedlÌk                          35,- 
200 g Dušen· r˝že                          20,- 
5 ks   Brambor·čky                                       30,- 
1 ks  Pečivo       4,- 
50 g  ChlÈb                                              5,- 
1 ks Česnekov· nebo bylinkov· bageta 28,- 
70 g  Tatarsk·  om·čka                                   15,- 
70 g Hořčice 12,- 
70 g Kečup 12,- 

 
ZeleninovÈ sal·ty 

200 g  MÌchan˝   43,- 
 Okurky, paprika, rajčata, hl·vkov˝ sal·t 
400 g Sal·t s kuřecÌm masem  89,- 
 Sal·t rosso, rajče, okurek, žampiony, kukuřice 
300 g Sal·t Coleslaw – sal·t z čÌnskÈho zelÌ a mrkve  65,- 
 se smetanou 
400 g Sal·t s grilovan˝m lososem a ztracen˝m vejcem 99,- 
 Ledov˝ sal·t, cherry rajčata, rukola, polnÌček 

 
Deserty 

1 por. Dom·cÌ jablečn˝ z·vin 49,- 
1 por. Dom·cÌ jablečn˝ z·vin s vanilkov˝m krÈmem 59,- 
1 por. Grilovan˝ ananas s přelivem z lesnÌho ovoce a smetany 49,- 
1 por. Palačinky se zavařeninou 55,- 
1 por. Palačinky se zmrzlinou a ořÌšky 63,- 
1 por. LÌvanečky s hork˝mi malinami a tvarohem 65,- 
1 por. HorkÈ maliny s vanilkovou zmrzlinou 42,- 
1 por. Zmrzlinov˝ poh·r se šlehačkou 39,- 

 
 

SmluvnÌ ceny, hmotnost tepelně upravovan˝ch surovin v syrovÈm stavu.  
 

PlatÌ od: 11. 10. 2010 
 

Děkujeme V·m za n·vštěvu! 
ŠÈfkuchař: Blažo Luk·š Ředitel hotelu:  Zeman Jaroslav, DiS. 


